
 

 

Herbst- & weihnachtliche Grüße vom Partyservice Fuhrhop  

 

Liebe Gäste, 

genießen Sie unsere herbstlich-weihnachtlichen Spezialitäten – frisch, regional und mit viel Liebe 

zubereitet. 

 

 Vorspeisen 

 

• Karotten-Ingwer-Suppe 

Fein gewürzt, wärmend und aromatisch 

€ 3,90 pro Person  

 

• Kürbissuppe mit hausgemachtem Bauernbrot 

Herbstlich, cremig, mit knuspriger Brotbegleitung 

€ 5,20 pro Person 

 

Hauptgerichte  

 

Oktoberfest-Menü 

• Haxe, Leberkäse, Weißwurst 

mit Krautsalat, Rosmarinkartoffeln & hausgemachtem Brot 

Als Dessert Rote Grütze mit Vanillesoße 

€ 18,50 pro Person 

 

Deftiges vom Land 

 

• Hausgemachter Grünkohl 

Traditionell zubereitet, herzhaft und würzig, dazu Senf, Bregenwurst & Kassler 

mit Salzkartoffeln  

€ 16,90 pro Person 

 

 Wild & Winter 

 

• Wildschweinspanferkel mit Rosmarin und Thymian (ab 25 Personen)  

Zart geschmort, aromatisch gewürzt, serviert mit Rosmarinkartoffeln, Semmelknödeln und Bohnen 

Als Dessert Apfelcrumble mit Vanillesoße 

€ 25,50 pro Person 

 

Festliche Ente 

 

• Kross gebratene Ente 

Dazu Kartoffelklöße, Rosmarinkartoffeln, Rotkohl und gefüllte Birne mit Preiselbeeren  

Als Dessert Kirsch-Crumble 

29,50€ pro Person 

 

Herzliche Grüße 

Ihr Team vom Partyservice Fuhrhop 


